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A vizsga el6tt 180 nappal megismert, a vizsgakGzpont &ltal meghatdrozott 4 db
nyersanyagkosarbol (meghatdrozott mennyiségben és témakorbdl) a vizsgazé a mentoralod
gyakorlati szakoktatd altal jovahagyott, sajat receptjei és technoldgiai leirdsai alapjan 4 féle
termeket tartalmazo terméksort készit, Gigy, hogy azok négy kiilonbdz6 termékesoportbdl keriilnek
Osszedllitasra.

A vizsgaz6 a vizsgakozpont részére megkiildi a 4 db nyersanyagkosarhoz osszeéllitott terméksor
(4 x 4 db) receptjeit, a vizsgakozpont altal eldzetesen megjeldlt idépontig.

Az alabbi termékcsoportokbdl (A, B, C, D) vélaszon ki egy-egy termékcsoportot, majd éllitson
Ossze egy terméksort. Dolgozza ki a recepteteket, igy hogy az aldbbi arukosarban szerepl6
nyersanyagokat hasznalhatja fel a termékek elkészitésére.

Termékcsoportok:

A. Termékcsoport
- uzsonnasiitemény 0,5 kg, vagy
- s0s teastitemény 0,5 kg, vagy
- €des teasiitemény 0,5 kg, vagy
- krémes termékek 0,5 kg vagy 5 db pohar

B. Termékcsoport
- hagyomanyos készitési tortdk 22 cm-es torta karika vagy
- nemzetkozi cukraszat, killonboz6 allagi rétegekbdl 4ll6 tortak 16 cm-es vagy 10 szelet,
vagy
- nemzetkozi cukraszat, kiilonbozd allagu rétegekbdl 4116 monodesszertek 8 db vagy
- kiilonleges taplalkozasi igény szerint késziilé tortdk 22 cm-es

C. Termékcsoport
- csokoladé hiivelyes bonbonok 1 db bonbon forményit 8x3 vagy 8x4, vagy
- martott bonbonok 24 vagy 32 db vagy
- gyliimolcs fagylaltbdl készitett hidegcukraszati termék kehelyben vagy parfé forméaban

vagy
- tej fagylaltbol készitett hidegcukraszati termék kehelyben vagy parfé formaban

D. Termékcsoport
- Valamilyen kézzel késziilt virag
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Az alabbi felsorolasbél az A, B, C termékcsoportokban legalabb egy-egy alapanyagot kotelez6en
fel kell hasznalni a termék elkészitéséhez. Az arukosarakban szereplé alapanyagok, nem képezik

az alapkészletet. Csak ott lehet felhaszndlni, ahol az megvan hatarozva.

1. Arukosir 2. Arukosér 3. Arukosar 4. Arukosar
1. Parmezéan 1. Brokkoli 1. Tuard 1. Képoszta
2. Fustolt sajt 2. Bacon 2. Barnacukor 2. Tepertokrém
3. Gesztenyepliré 3. Méz 3. Mik 3. Kave
4. Barna cukor 4. Tuard 4. Menta 4. Uborka
5. Kakaopor 5. Kakadvaj 5. Banan 5. Mazsola
6. Passi6 piiré 6. Kokusz reszelék 6. Alma 6. Barackpiiré
7. Mango piiré 7. Mogyoro paszta 7. Szilva 7. Aperol
8. Kumkvat piiré 8. Tokmag 8. Korte 8. Tapidka
9. Di6 5 9. Erdei gylimoélcs 9. Koriander mag 9. Griz
10. Marcipan (siité) | 10. Malata 10. Répa 10. Gin
11. Pisztacia paszta [11. Meggypiiré 11. Baileys lik6r 11. Mirelit eper
Alapkészlet
zoldség szarazaru fiiszer
petrezselyemzold kristalycukor étolaj vaniliapaszta
friss gyombér porcukor olivaolaj fiiszerpaprika
poréhagyma barna cukor porzselatin bazsalikom
kigyéuborka méz stitdpor kakukkfii
sérgarépa pektin lapzselatin rozmaring
burgonya keményité kakadpor tarkony
kukorica keményito étcsokoladé oregand
liszt fehér csokoladé majoranna
mandulaliszt 10%-o0s ételecet fiistolt paprika
buzadara balzsamecet szemes fekete bors
szodbikarbona szerecsendid
buzadara tapioka aprd szemili  [csillaganizs
O fahéj
mycryo szegfiiszeg
kapribogyo mustarmag
koriandermag
babérlevél
kémény
kurkuma
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